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L A   C A R T E   D E S   M E T S

LES ENTRÉES

LES GYOZAS AUX LÉGUMES 13 €
Accompagnés d'une sauce soja, oignon cébette, feuille de Nori, cacahuètes grillées
concassées, pickles de concombre et menthe fraîche.

LA BURRATA CRÉMEUSE 16 €
Burrata coulante servie avec des tomates anciennes, pesto de basilic, vinaigre de Xérès
traditionnel, filet d'huile d'olive extra-vierge et basilic frais.

LE SASHIMI DE THON 16 €
Fines tranches de thon, marinade asiatique et fenouil croquant aux agrumes.

LA PETITE SALADE CAESAR CROUSTILLANTE 12 €
Morceaux de poulet croustillant, cœur de romaine croquant, copeaux de parmesan, croûtons
dorés au beurre et sauce Caesar signature.

LES PLATS

LA TAGLIATA DE BŒUF 30 €
Fines tranches de bœuf, roquette, copeaux de parmesan affiné, pommes de terre grenailles
rôties et filet d'huile d'olive.

LE BURGER DE NOVALAISE GOURMET 20 €
Pain burger, steak haché de bœuf, Délices de Chartreuse, tranche de poitrine fumée, confit
d'oignons doux, salade croquante, sauce maison et frites dorées.

LE SUPRÊME DE POULET 28 €
Volaille française rôtie lentement, jus réduit corsé, courgettes poêlées, poivrons doux,
oignons confits, champignons et carottes.

LE FILET DE DORADE ROYALE 27 €
Cuit doucement sur la peau, riz basmati parfumé et étuvée de petits légumes croquants du
moment.

LA GRANDE SALADE CAESAR 22 €
Aiguillettes de poulet croustillantes, cœur de romaine, copeaux de parmesan, croûtons de
pain de campagne dorés et sauce Caesar maison.

TOUS NOS PLATS SONT ÉLABORÉS SUR PLACE À PARTIR DE PRODUITS FRAIS ET LOCAUX  •  SERVICE COMPRIS
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LES CUISSES DE GRENOUILLES EN PERSILLADE (300 G)

35 €
Cuisses de grenouilles préparées selon notre recette traditionnelle en persillade, ail et persil plat frais. Servies avec

des frites.

•  À VOLONTÉ LE VENDREDI SOIR  •

MENU ENFANT
JUSQU'À 6 ANS  —  13 €

PLAT AU CHOIX : steak haché de bœuf frais ou poisson blanc pané minute
ACCOMPAGNEMENT : frites croustillantes ou riz parfumé

LES DESSERTS

LA PANNA COTTA 14 €
Crème fine accompagnée de fruits de saison.

LE TIRAMISU MAISON TRADITIONNEL 12 €
Biscuits cuillères délicatement imbibés d'un expresso serré et de liqueur d'Amaretto, crème
mascarpone ultra-crémeuse et cacao amer saupoudré.

LE FONDANT AU CHOCOLAT 12 €
Servi avec un sorbet framboise acidulé, framboises fraîches, éclats de caramel maison à la fleur de
sel et crème chantilly battue.

LA SOUPE DE FRAISES ET PASTÈQUE FRAÎCHEUR 12 €
Mariage estival de fraises fraîches et de pastèque juteuse, parfumé à la menthe infusée et
accompagné d'une quenelle aérienne de mascarpone.

NOS GLACES & SORBETS

1 BOULE : 3 €   •   2 BOULES : 5 €   •   3 BOULES : 7 €

NOS SORBETS NOS GLACES
Citron vert, Framboise, Myrtille, Orange Café, Caramel beurre salé, Chocolat, Vanille, Verveine, Yaourt au lait

de montagne

PRIX NETS EN EUROS  •  SERVICE COMPRIS
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B O I S S O N S   &   C O C K T A I L S

LES COCKTAILS

MOJITO 9,50 €
Rhum, citron vert, menthe fraîche, sucre, eau gazeuse, limonade.

APEROL SPRITZ 9,50 €
Apérol, Prosecco, eau gazeuse, rondelle d'orange.

GIN TONIC 8,50 €
Gin, tonic, rondelle de citron.

PINA COLADA 9,50 €
Rhum, jus d'ananas, lait de noix de coco.

LES COCKTAILS SANS ALCOOL

VIRGIN MOJITO 6,50 €
Citron vert, menthe fraîche, sucre, eau gazeuse.

VIRGIN PINA COLADA 6,50 €
Jus d'ananas, lait de noix de coco.

SPRITZ MARTINI 6,50 €
Martini sans alcool, eau gazeuse, jus de pamplemousse.

LES APÉRITIFS

RICARD, PASTIS (2 CL) 3,50 €

MARTINI ROUGE OU BLANC (6 CL) 4,50 €

SUZE (6 CL) 4,50 €

KIR (12 CL) 4,50 €

PORTO BLANC OU ROUGE (6 CL) 4,50 €

KIR ROYAL (12 CL) 9,50 €

COUPE DE PROSECCO (12 CL) 8,50 €

RHUMS, COGNAC & EAUX DE VIE (4 CL)

HAVANA 5,50 €

LE PETIT RHUM ARRANGÉ ANANAS 8,00 €

DON PAPA 10,00 €

DIPLOMATICO VINTAGE 2005 21,00 €

COGNAC MEUKOW 11,00 €

EAU DE VIE DE POIRE / MIRABELLE 6,50 €

CALVADOS BOULARD 6,50 €

LES SODAS & JUS

COCA-COLA / CÉRO (33 CL) 4,00 €

SPRITE / LIMONADE (25 CL) 4,00 €

ORANGINA / PERRIER (25 CL / 33 CL) 4,00 €

SCHWEPPES TONIC / AGRUMES 4,00 €

ICE TEA (25 CL) 4,00 €

JUS DE FRUITS GRANINI (25 CL) 4,00 €
Orange, Ananas, Abricot, Tomate, ACE.

LIMONADE BIO À LA RHUBARBE DE GRENOBLE 7,50 €

DIABOLO 4,50 €

SIROP À L'EAU 2,50 €
Fraise, Menthe, Grenadine...

LES BIÈRES

HEINEKEN PRESSION 25 / 50 CL 4,50 € / 8,00 €

AFFLIGEM PRESSION 25 / 50 CL 5,00 € / 9,50 €

IPA LAGUNITAS PRESSION 25 / 50 CL 5,50 € / 10,00 €

MONACO, PANACHÉ PRESSION 25 / 50 CL 4,00 € / 7,50 €

GERBOISE - BIÈRE DU LAC (33 CL) 6,50 €

MONT BLANC VERTE OU BLEUE (33 CL) 6,50 €

LES EAUX

EVIAN 50 CL / 1 L 5,00 € / 7,00 €

BADOIT 50 CL / 1 L 5,00 € / 7,20 €

ST PELLEGRINO 50 CL / 1 L 5,00 € / 7,20 €

LES LIQUEURS (4 CL)

CHARTREUSE VERTE / JAUNE 10,00 €

CHARTREUSE VEP VERTE 20,00 €

GÉNÉPI (BAILLET) 8,00 €

LIMONCELLO / GET 27 6,50 €

LES BOISSONS CHAUDES

CAFÉ / EXPRESSO 2,00 €

DOUBLE EXPRESSO 3,50 €

GRAND CRÈME / CAPPUCCINO 3,50 € / 4,50 €

CHOCOLAT CHAUD CHIC 4,50 €

THÉ & INFUSION MALONGO 3,50 €

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION  •  PRIX NETS EN EUROS


